
Änderungen vorbehalten

arcone-tec.de  ∙  08102 / 9 99 74 70

€ 0,00 klein ∙ € 0,00 groß  € 0,00 klein ∙ € 0,00 groß  € 0,00 klein ∙ € 0,00 groß  € 0,00 klein ∙ € 0,00 groß  € 0,00 klein ∙ € 0,00 groß  

€ 10,00 a, g, h, i € 10,00 a, g € 10,00 i, j € 10,50 a, c, g € 10,50 d, i 

€ 10,00 a, g € 10,00 a, g € 10,00 a, c, g, i € 10,00 a, g € 10,00 a, g 

€ 10,00 a, b, e, j € 10,00 a, e, f, j, k € 10,00 a, e, g, j € 10,00 a, e, j € 10,00 a, e, j 

€ 2,10 g € 2,10 g € 2,10 a, g € 2,10 a, g € 4,50 a, g 

mit Croûtons, Nüssen, 

hausgemachtem Dressing und 

Chicken Nuggets

Tiramisu Classico

Gegrillte Maispoularde

auf Grillgemüse und 

Ofenkartoffeln

Kartoffelrösti 

Jägerschnitzel

in Pilzrahmsauce mit 

Kräuterspätzle

Kraut-Schupfnudelpfanne

mit Bergkäse, Cherrytomaten und 

Kräuter

Großer bunter Salatteller

Interne Mitarbeitende sowie Mieter erhalten auf alle Menüs eine Ermäßigung von 2 €
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Dampfnudel

mit Nutellafüllung und 

Vanillesauce

mit Zwetschgensauce

Chia-Joghurt 

mit Beeren

mit Croûtons, Nüssen, 

hausgemachtem Dressing und 

rosa Flanksteakstreifen

Seehechtfilet

auf Rahmgemüse mit 

Salzkartoffeln

Pasta alla Norma

mit Aubergine in Tomatensauce, 

Rauke und Parmesan

Großer bunter Salatteller

mit Croûtons, Nüssen, 

hausgemachtem Dressing und 

Yakitorispieße

mit Croûtons, Nüssen, 

hausgemachtem Dressing und 

gratinierter Ziegenkäse

Mandelgrieß
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Allergene: a glutenhaltiges Getreide  ∙  b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse  ∙  c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse  ∙  d Fische und daraus gewonnene Erzeugnisse  ∙  e Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse  ∙  f Soja(bohnen) und daraus 

gewonnene Erzeugnisse  ∙  g Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse  ∙  h Schalenfrüchte  ∙  i Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse  ∙  j Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse  ∙  k Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

Hühnerfrikassee

mit Gemüsereis und Kräuter

Graupenrisotto

mit Sommergemüse, 

Kirschtomate und Mangold

Großer bunter Salatteller

mit Croûtons, Nüssen, 

hausgemachtem Dressing und 

gebackenen Shrimps

Orangen-Buttermilchcreme

Salcicciabolognese 

mit Pasta, Rucola und 

Parmesanhobel

Flammkuchen

mit buntem Gemüse und 

Hollandaissauce überbacken

Großer bunter Salatteller

mit Camembert, Birne und 

Preiselbeeren

Großer bunter Salatteller

FREITAG

11. September 2026

SPEISEPLAN
07.  BIS  11. SEPTEMBER 2026  ∙  KW 37  ∙  ÖFFNUNGSZEITEN:  11:30 - 14:00

MONTAG
7. September 2026

DIENSTAG

8. September 2026

MITTWOCH

9. September 2026

DONNERSTAG

10. September 2026


